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 DURACIÓN

 200 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN expedida por EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION, miembro
de la AEEN (Asociación Española de Escuelas de Negocios) y reconocido con la excelencia
académica en educación online por QS World University Rankings
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DESCRIPCIÓN

El escaparatismo es una disciplina del marketing, y más concretamente del visual
merchandisión, que por medio de un conjunto de técnicas relacionadas con el diseño de
interiores pretende crear un concepto llamativo en el diseño de escaparates comerciales.
Para lograr este objetivo, el escaparatismo emplenta tanto la estética como la distribución
de elementos, la iluminación o la creatividad, consiguiendo un display que consiga captar la
atención del espectador y sirva como llamada a la acción. Por medio del presente curso
escaparatismo alimentacion se pretende aportar al alumnado los conocimientos necesarios
para la aplicación de metodologías de escaparatismo en establecimientos de alimentación.

OBJETIVOS

Gracias a este curso escaparatismo alimentacion el alumnado podrá adquirir los
conocimientos adecuados para realizar el diseño de escaparates comerciales,
especializándose en el sector de la alimentación, que logren captar la atención del cliente
potencial, invitándole a realizar la acción deseada. Para ello, se establecen los siguientes
objetivos: Conocer la historia del escaparatismo. Conocer los fundamentos de diseño y
decoración. Realizar bocetos de escaparates en establecimientos de alimentación. Realizar
presupuestos de escaparatismo. Diseñar escaparates en establecimientos de alimentación.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso escaparatismo alimentacion se dirige a profesionales y estudiantes del área del
marketing y el comercio que tengan interés en especializarse en escaparatismo o decoración
de escaparates, así como a profesionales del este ámbito que quieran ampliar o actualiar sus
conocimientos en la materia. De igual forma, se dirige a cualquier persona que quiera
adquirir conocimientos sobre escaparatismo alimentacion para desarrollar su carrera
profesional en el sector.

PARA QUÉ TE PREPARA

Gracias a este curso escaparatismo alimentacion podrás desarrollar el conocimiento de los
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fundamentos de diseño y decoración, así como las metodologías utilizadas en el arte del
escaparatismo es de gran importancia para poder proporcionar a un negocio una mayor
afluencia de clientes. Además, una vez finalizado este curso online contarás con las
habilidades necesarias para conocer en profundidad el arte del escaparatismo en
establecimientos de alimentación.

SALIDAS LABORALES

Gracias a las competencias adquiridas a lo largo de este curso escaparatismo alimentacion el
alumnado podrá desarrollar su actividad profesional tanto por cuenta propia como
integrado en empresas, públicas o privadas, como profesional comercial y escaparatista,
especializándose en establecimientos de alimentación.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: Escaparatismo en

Establecimientos de Alimentación

Paquete SCORM: Escaparatismo en

Establecimientos de Alimentación

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

UNIDAD DIDÁCTICA 1. HISTORIA DEL ESCAPARATISMO

Introducción1.
La evolución del escaparate y la imagen del comercio en España2.
El escaparatismo y la imagen en el siglo XXI3.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. FUNDAMENTOS DE DISEÑO Y DECORACIÓN

Nociones sobre el diseño y decoración1.
El color2.

- Círculo cromático1.
- Colores cálidos y fríos2.
- Características del color3.
- Armonía y contraste4.
- La psicología del color5.
- El color en el espacio6.

La iluminación3.
- Fuentes de luz1.
- Sistemas de iluminación2.

El espacio4.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. FUNDAMENTOS DEL MONTAJE DE UNA PRESENTACIÓN VISUAL

Introducción1.
La composición2.
Peso visual3.
Formas de iluminación4.
Sombras y colores5.
Decoración6.
Presentación en escaparates7.

- Organización de los elementos en el escaparate1.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. EL ESCAPARATE

Aspectos generales del escaparate1.
El escaparate como elemento comunicador2.

- La memoria selectiva y la percepción1.
Características fundamentales de un escaparate3.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. ELEMENTOS DE ANIMACIÓN DE UN ESCAPARATE

Elementos estructurales del escaparate1.
Materiales2.
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- Elementos Fijos1.
Soportes y maniquíes3.
Cartelería4.

- Selección de textos y palabras para carteles1.
- Rotulación2.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. REALIZACIÓN DE BOCETOS DE ESCAPARATES

Mensaje1.
La composición y el diseño2.

- Conceptos y combinaciones generales1.
- La marca y el logotipo2.
- Efectos visuales: las tres dimensiones3.
- El método del diseño4.

Dibujo artístico y dibujo técnico3.
Utilización de programas informáticos de dibujo, diseño y distribución del escaparate4.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. ADECUACIÓN DE LA IMAGEN DEL ESCAPARATE

Fase de análisis1.
Ámbito de influencia y público objetivo2.
Escaparatismo y competencia3.
Escaparatismo y segmentación del público objetivo4.

- El ciclo de la vida de la familia1.

UNIDAD DIDÁCTICA 8. ESCAPARATISMO: PRESUPUESTO Y PROGRAMACIÓN

Presupuestos1.
- Tipos de presupuestos1.

Elaboración de presupuestos2.
- Puntos importantes que deben tenerse en cuenta al elaborar un presupuesto1.

UNIDAD DIDÁCTICA 9. SEGURIDAD E HIGIENE EN EL MONTAJE DEL ESCAPARATE

Trabajo y salud1.
Condiciones de trabajo2.
Ley General de la Seguridad Social3.
Factores de riesgo y patologías derivadas4.
Seguridad en trabajos de Escaparatismo5.

UNIDAD DIDÁCTICA 10. ESCAPARATES EN ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACIÓN
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